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Os robots de cozinha séo eletrodomésticos
cada vez mais utilizados, quer a nivel domé-
stico, quer a nivel profissional, que facilitam o
processo de preparacao de refeicoes, através
de uma série de passos programaveis que
tém de ser intercalados com a atencdo do
operador. Considerando o papel central que
o robot pode assumir na cozinha e tendo em
vista a simplificacdo do processo do ponto de
vista do utilizador, foram identificadas varias
oportunidades de melhoria, ao nivel de:

m Tendéncias tecnoldgicas associadas ao
digital e a conectividade do aparelho com
outros eletrodomésticos e interagdo com o
utilizador;

m Informacao que pode ser disponibilizada
pelo robot de cozinha, ao nivel da vertente
nutricional, seguranca alimentar e origem
dos produtos usados;

m Capacidade de operacdo mais indepen-
dente, de modo a diminuir o tempo neces-
sario de atencao por parte do operador;

m Gestao remota que permita diminuir os
problemas de pés-venda.

Neste contexto, o projeto “Future yammi”
visa investigar e desenvolver novas solugdes
tecnoldgicas avancadas para aplicacdo em
robots de cozinha, no sentido de orientar a
sua evolugao para equipamentos inovado-
res conectados, que constituam o principal
hub da cozinha, com a implementacédo de
funcionalidades associadas a solucoes de:

m Interface e conectividade;
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m Inteligéncia nutricional, tuido pela PR Metal, JAMSTech, InnoWave,
Fraunhofer e FCT-UNL, pretende nao so6

m Reabastecimento e rastreabilidade de sustentar a investigacdo e o desenvolvi-

alimentos; mento tecnoldgico associado as inovacoes
previstas no curto prazo, mas também

m Sensorizacao e automacao; contribuir de forma decisiva para a visao
definida para o futuro da yammi, no senti-

m Inteligéncia analftica para gestdo do do de antecipar as tendéncias tecnolégicas

equipamento. e as exigéncias dos novos consumidores/
utilizadores, e desde ja explorar o potencial

Com este projeto, o consorcio, liderado que podera ser implementado no médio e

pela Continente Hipermercados e consti- longo prazo.

Ingredients

Ingredient name

Hvale

’ &2 o-l

Coack Shopping st

Ingredient category.

value




